
Boucherie DECOSTER Vincent
20 place du Général de Gaulle
 59122 HONDSCHOOTE
Tél. : 03 28 68 30 25



Apéritif
Le plateau de toasts des fêtes
...........................................................................................................................................................................................................................(35 toasts) 28.00€/le plateau
Les pains surprises (48 sandwichs)
...........................................................................................................................................................................................................................Le Mixte (charcuterie, fromage) 26.90€/la pièce
...........................................................................................................................................................................................................................Le Fraîcheur (crudités, jambon, surimi crabe, thon) 27.90€/la pièce
...........................................................................................................................................................................................................................Le Pêcheur (thon, saumon fumé, surimi crabe, rillette de saumon) 29.90€/la pièce
Verrines
...........................................................................................................................................................................................................................Foie gras, compotée de figues 2.10€/la pièce
...........................................................................................................................................................................................................................Perles marines, rillette de saumon et saumon fumé 2.10€/la pièce
...........................................................................................................................................................................................................................Tartare de légumes, fromage frais et coppa 2.10€/la pièce
Le plateau de 30 pièces : 25.50 €

Les entrées froides
...........................................................................................................................................................................................................................Le foie gras et son confit de figues 11.00€/la part
...........................................................................................................................................................................................................................Le saumon fumé et son blini 7.50€/la part
...........................................................................................................................................................................................................................Grande verrine de saumon, mangue et avocat 8.00€/la part
...........................................................................................................................................................................................................................La coquille de saumon en Bellevue 4.95€/la pièce
...........................................................................................................................................................................................................................½ langouste à la parisienne macédoine sauce cocktail 17.00€/la part
...........................................................................................................................................................................................................................Terrine de saumon à l’oseille 5.50€/la part

Les entrées chaudes
...........................................................................................................................................................................................................................La cassolette de ris de veau crème forestière 7.00€/la pièce*
...........................................................................................................................................................................................................................La coquille Saint-Jacques à la Normande 7.00€/la pièce
...........................................................................................................................................................................................................................½ langouste chaude sauce crustacés 17.00€/la pièce
...........................................................................................................................................................................................................................La coquille de saumon chaud 4.95€/ la pièce
...........................................................................................................................................................................................................................La cassolette de Saint-Jacques aux petits légumes 8.00€/la pièce*
...........................................................................................................................................................................................................................Escargots de Bourgogne 9.00€/ la dz
*consigne 4 euros



Les plats chauds festifs
...........................................................................................................................................................................................................................Pavé d’oie aux épices de Noël 11.90€/la part
...........................................................................................................................................................................................................................Sauté de sanglier sauce poivrade 10.90€/la part
...........................................................................................................................................................................................................................Le suprême de chapon au Sauternes** 10.90€/la part
...........................................................................................................................................................................................................................Tournedos de canard braisé 11.90€/la part
...........................................................................................................................................................................................................................La souris de cerf à la Flamande 11.90€/la part
...........................................................................................................................................................................................................................Le ris de veau braisé crème forestière 11.90€/la part
...........................................................................................................................................................................................................................Loup de mer sauce crustacés 11.50€/la part
** L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

Les accompagnements
(prix pour un seul légume) : 2,50 € pièce

Gratin de pommes de terre sarladaise, le gratin dauphinois, les pommes dauphines x4

Les accompagnements
(prix pour un seul légume) : 1.50 € pièce

Le fagot de haricots verts, la tomate provençale, champignon farci

Le menu étoilé : 22 € Le menu p’tit loup : 7.50 €

Entrée au choix
La cassolette de Saint-Jacques

ou
La grande verrine saumon

Le burger de poulet
Donuts de cheddar x 2 

et le fagot de haricots verts

Plat chaud au choix 
Suprême de chapon

ou
Sauté de sanglier

Gratin de pommes de terre sarladaise
Fagot de haricots verts

Retrouvez également dans notre magasin :
le véritable cochon de lait farci, nos galantines maison, notre boudin blanc

ainsi que notre rayon de fromages.

Sur commande les plateaux raclette, pierrade et fondue.



Les viandes et volailles
(sur commande)

Chapon fermier des Landes jaune Label Rouge
Chapon de souche jaune cou nu affiné au lait écrémé durant les 25 derniers jours d’élevage.

Ce qui rend sa chair plus tendre et goûteuse.

Dinde fermière des Landes Label Rouge
Dinde de souche jaune offrant un produit coloré, moins gras et d’une grande saveur.

Poularde fermière des Landes Label Rouge
Petite sœur du chapon cette volaille est affinée au lait écrémé

durant les 21 derniers jours d’élevage. Ce qui rend sa chair plus tendre et goûteuse.

Les cailles fermières
La pintade fermière

Idée cadeau
Coffret de bière du boucher spécial Noël

Panier garni à partir de 20 €

Afin d’éviter les erreurs nous demandons à notre chère clientèle
de ne pas faire de modification dans la carte de Noël.

DERNIER DÉLAI POUR LES COMMANDES DE NOËL : 19/12/23
DERNIER DÉLAI POUR LES COMMANDES DU JOUR DE L’AN : 27/12/23

Nous vous rappelons que la carte de fidélité n’est pas valable pendant les fêtes de fin d’année
mais toutes vos commandes bénéficient d’un petit cadeau.

Boucherie DECOSTER Vincent
20 place du Général de Gaulle - 59122 HONDSCHOOTE

03 28 68 30 25

Horaires d'ouverture les 24 et 31 décembre : 8h30 - 16h00 NON STOP
(magasin fermé les 25-26/12 et le 01/01)


